Załącznik nr 3 
do Zapytania Ofertowego 
z dnia 14.12.2020 r.
Nr sprawy: 12/2020
Projekt  Umowy
W dniu ………………………pomiędzy Samodzielnym Publicznym Zakładem Opieki Zdrowotnej im. Macieja z Miechowa w Łasinie , ul. Radzyńska 4, 86 – 320 Łasin w imieniu którego działa:

p. o. Dyrektor – Szymon Jagielski  
NIP 876-19-84-155,  REGON 870250810

zwanym w dalszej części umowy „Zamawiającym”

a

………………………………………

………………………………………

zwanym w dalszej części umowy „Wykonawcą”

została zawarta umowa następującej treści

§ 1

Przedmiotem umowy jest sukcesywna dostawa produktów spożywczych do kuchni szpitala SP ZOZ Łasin, ul. Grudziądzka 2 w Łasinie – przedstawionych w formularzu asortymentowo-cenowym – załącznik nr 2 do niniejszego zapytania ofertowego i zgodnie z ofertą Wykonawcy z dnia …………………….. .
§ 2

1. Zamawiający zastrzega sobie możliwość wprowadzenia zmian w zakresie zmniejszenia ilości w sytuacjach niezależnych od Zamawiającego oraz w przypadku wystąpienia sytuacji zmniejszenia stanów osobowych.

2. Podane w formularzu asortymentowo-cenowym ilości stanowią roczne szacunkowe zapotrzebowanie, jakie Zamawiający przewiduje zakupić w okresie trwania umowy.

3. Zamawiający może dokonać zmiany asortymentowej w przedmiocie zamówienia w ramach limitu finansowego.

4. Wykonawca zobowiązuje się dostarczyć przedmiot zamówienia Zamawiającemu sukcesywnie przez okres obowiązywania niniejszej umowy.

5. W imieniu Zamawiającego zamówienia będzie składała osoba upoważniona przez Zamawiającego.

§ 3

1. Strony ustalają, że przedmiot umowy zostanie wykonany zgodnie z ofertą Wykonawcy w terminie od…………………………. do ………………………..
§ 4

1.   Zamawiający zobowiązuje się zapłacić za towar wg cen jednostkowych ustalonych                    w załączniku nr 2 do Zapytania Ofertowego   – formularz asortymentowo-cenowy. 

Kwota netto: …………………………….

Podatek Vat …………………………….

Kwota brutto: ………………………….

Łączna kwota:  

                   ……………..………………  

(słownie:  ……………………………………………………………………………….) 

Ostateczna cena za wykonanie przedmiotu umowy, ustalona zostanie na podstawie faktycznej ilości zamówionych dostaw i obowiązujących cen, ustalonych zgodnie ze złożoną ofertą i postanowieniami niniejszej umowy.

2. Zamawiający dopuszcza możliwość wprowadzenia zmian do umowy na piśmie w zakresie zwiększenia wartości dostaw w przypadku zmiany podatku VAT.

3. Z tytułu niezrealizowania wskazanych w formularzu asortymentowo-cenowym i ofercie Wykonawcy ilości, Wykonawcy nie będą przysługiwały roszczenia przeciw Zamawiającemu.

4. Wykonawca za dokonane dostawy każdorazowo wystawi Zamawiającemu fakturę VAT płatną przelewem, w terminie 30 dni licząc od dnia jej otrzymania przez Zamawiającego, na rachunek bankowy wskazany przez Wykonawcę na fakturze.

5. Płatnikiem jest:

Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej

im. Macieja z Miechowa

ul. Radzyńska 4

86-320 Łasin

NIP: 876-19-84-155

6. Za dzień zapłaty uznaje się dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.

7. Zamawiający nie dopuszcza rozliczenia w walutach obcych.

8. Wykonawca bez uprzedniej i pisemnej zgody Zamawiającego, nie może dokonać na osobę trzecią/podmiot cesji wierzytelności w całości lub części wynikającej z tytułu realizacji niniejszej umowy.

§ 5

1. Wykonawca zobowiązuje się do zaopatrywania Zamawiającego w produkty spożywcze w pierwszym gatunku, o odpowiednio długim terminie ważności (nie mniej niż 60% całkowitego okresu przydatności do spożycia) w zależności od dostarczanego asortymentu oraz cechami podanymi w zapytaniu ofertowym i formularzu asortymentowo-cenowym. 
2. Data dostawy oraz szacunkowa ilość będzie podawana Wykonawcy każdorazowo telefonicznie z czterodniowym wyprzedzeniem. Ostateczna weryfikacja ilości zamówienia – 2 dni przed datą zamówienia.

3. Termin realizacji dostaw  od …………………..  do …………………………
4. Poszczególne dostawy będą realizowane dwa razy w tygodniu, w dniach:

· poniedziałek  
· czwartek  
w godzinach: od 7.00 do 11.00
5. Przedmiot zamówienia będzie realizowany sukcesywnie w asortymencie i ilościach wynikających z zapotrzebowania składanego bezpośrednio przez Zamawiającego.

6. Wykonawca zobowiązuje się dostarczyć towar do kuchni szpitala SP ZOZ Łasin własnym transportem, na własny koszt i własne ryzyko oraz elastycznego reagowania na zwiększone lub zmniejszone potrzeby Zamawiającego w stosunku do danego asortymentu lub całości dostawy.

7. W przypadku stwierdzenia przez Zamawiającego wadliwej partii dostarczonego towaru, reklamacja zostanie zgłoszona telefonicznie oraz zostanie wystawiony Protokół odmowy przyjęcia towaru  – stanowiący załącznik nr 2 do niniejszej umowy. 
Wykonawca zobowiązuje się do jego wymiany na towar wolny od wad w ilości zakwestionowanej przez Zamawiającego. Dostawca ma obowiązek możliwie jak najszybciej dokonać wymiany na towar zgodny z zamówieniem pod względem ilościowym                                 i jakościowym oraz wolnym od wad w terminie natychmiastowym lub po uzgodnieniu                     z osobą wyznaczoną do składania zamówienia.

8. W przypadku nie dokonania wymiany określonej w § 5 pkt. 7 na towar właściwy lub nie dostarczenia towaru Zamawiający ma prawo dokonania zakupu brakującego towaru                            w dowolnej placówce handlowej. Koszty powstałe z tego tytułu obciążają Wykonawcę.

§ 6

1. W przypadku nie przestrzegania terminu dostaw oraz powtarzających się uchybień                      w realizacji warunków umowy, Zamawiający zastrzega sobie prawo zerwania umowy bez wypowiedzenia. Dla udokumentowania powstałych nieprawidłowości Zamawiający sporządzi notatkę służbową.

2. Wykonawca gwarantuje, że dostarczone produkty będą odpowiadały przepisom ustawy z 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności  i żywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225).

§ 7

1. Strony postanawiają, że formą odszkodowania są kary umowne.

2. Wykonawca płaci Zamawiającemu następujące kary umowne:


a) 10% wartości zamówienia, gdy Wykonawca odstąpi od umowy z powodu okoliczności,  za które nie odpowiada Zamawiający.


b) 0,5% wartości za każdy dzień zwłoki w dostawie towaru.

3. Zamawiający zapłaci Wykonawcy kary umowne:


a) 10% wartości zamówienia, gdy Zamawiający odstąpi od umowy z powodu okoliczności,  za które nie odpowiada Wykonawca.


b) 0,5% wartości za każdy dzień zwłoki w odbiorze towaru.

4. Strony mogą dochodzić na zasadach ogólnych odszkodowania przewyższającego wysokość kar umownych z tym, że odszkodowanie należne Wykonawcy nie może przekroczyć równowartości jednomiesięcznych dostaw.

§ 8

1. W razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Zamawiający jak i Wykonawca  może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o powyższych okolicznościach, w takim wypadku Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonania części umowy.

2. Zamawiający ma prawo rozwiązania umowy bez zachowania okresu wypowiedzenia w przypadku rażącego naruszenia jej postanowień przez wykonawcę.

§ 9

1. Do kontaktów w sprawie realizacji umowy wyznacza się:

· ze strony Zamawiającego: Jadwiga Myśliwiec, tel. 56 466 42 03 – kuchnia szpitala
· ze strony Wykonawcy: ………………………………
2. Adres do korespondencji: Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej, Kuchnia szpitala, ul. Grudziądzka 2, 86 -320 Łasin. E-mail: …………….…..
3. Strony zobowiązują się do wzajemnego powiadamiania o każdej zmianie adresu swojej siedziby. W razie nie uczynienia tego, przyjmuje się, ze korespondencja przesłana na adres wskazany umową została stronie prawidłowo doręczona.

§ 10

W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową zastosowanie mają przepisy ustawy Prawo zamówień publicznych oraz Kodeksy Cywilnego.

§ 11

Spory mogące wynikać w związku z wykonaniem niniejszej umowy rozstrzygać będzie sąd powszechny właściwy miejscowo dla siedziby Zamawiającego.

§ 12

Strony zgodnie oświadczają, że upoważnione są do przetwarzania danych osobowych osób wymienionych w niniejszej umowie wyłącznie w celu jej realizacji.

§ 13

Zmiana postanowień niniejszej umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem nieważności.

§ 14

Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej Strony.

                   Zamawiający                                                       Wykonawca
Załącznik nr 1

Szacunkowe roczne zużycie produktów spożywczych w kuchni Szpitala SP ZOZ  w Łasinie

	Lp. 
	ASORTYMENT
	j.m.
	Ilość rocznie
	Oferowana gramatura

	1.
	Bazylia suszona
	10 g
	10 szt.
	

	2.
	Budyń 
	64 g
	500 szt.
	

	3.
	Bulion kostka rosołowa 
	60 g
	1800 szt.
	

	4.
	Bułka tarta
	500 g
	90 kg
	

	5.
	Chrupki kukurydziane
	80 g
	300 szt.
	

	6.
	Cukier
	1 kg
	650 kg
	

	7.
	Cukier puder
	400 g
	25 kg
	

	8.
	Cukier waniliowy
	15 g
	200 szt.
	

	9.
	Czosnek mielony
	20 g
	96 szt. 
	

	10.
	Dżem Lubawa
	1,10 kg
	240 kg
	

	11.
	Dżem truskawkowy niskosłodzony
	270 g
	60 kg
	

	12.
	Fasolka konserwowa Hektor
	900 g
	400 szt.
	

	13.
	Fasolka sucha
	5 kg
	40 kg
	

	14.
	Gałka muszkatałowa cała
	10 g
	30 szt.
	

	15.
	Groch suchy 
	5 kg
	30 kg
	

	16.
	Groszek konserwowy Hektor
	900 g
	90 szt.
	

	17.
	Herbata czarna saszetki
	1 op. po 100 szt.
	22 szt. 
	

	18.
	Herbata owocowa saszetki
	200 g
	30 op.
	

	19.
	Jarzynka „Warszywko”
	200 g
	72 kg
	

	20.
	Jogurt (owoc) 120 g
Jogurt naturalny (180 g)
	120 g 180 g
	4000 szt.
2000 szt.
	

	21.
	Kefir
	200 g
	2400 szt.
	

	22.
	Cynamon
	20 g
	30 szt.
	

	23.
	Kakao Decomoreno
	150 g
	4 szt.
	

	24.
	Kasza jęczmienna
	1 kg
	250 kg
	

	25.
	Kasza manna
	500 g
	100 kg
	

	26.
	Kawa zbożowa
	500 g
	390 kg
	

	27.
	Kisiel 
	58 g
	700 szt.
	

	28.
	Kminek
	20 g
	20 szt.
	

	29.
	Kompot owocowy
	900 g
	96 słoików
	

	30.
	Koncentrat pomidorowy Hektor
	1 kg
	190 kg
	

	31.
	Koper suszony
	10 g
	24 szt.
	

	32.
	Krem do tortów na 200 ml mleka
	200 ml
	100 szt.
	

	33.
	Kukurydza Hektor
	900 g
	32 szt.
	

	34.
	Kwasek cytrynowy 
	20 g
	120 szt.
	

	35.
	Liście laurowe 
	12 g
	70 szt.
	

	36.
	Maggi
	1 l
	30 szt.
	

	37.
	Majeranek 
	20 g
	100 szt.
	

	38.
	Majonez Ocetix
	620 g
	50 szt.
	

	39.
	Makaron
	1 kg
	250 kg
	


	40.
	Margaryna
	250 g
	140 kg 
	

	41.
	Mączka ziemniaczana
	500 g
	20 kg
	

	42.
	Mąka pszenna
	1 kg
	750 kg
	

	43.
	Mąka żytnia
	1 kg
	10 kg
	

	44.
	Miód prawdziwy
	370 g
	80 kg
	

	45.
	Miód sztuczny płynny Lubawa
	370 g
	76 kg
	

	46.
	Mleko 2%
	1 l
	1110 l
	

	47.
	Musztarda sarepska Ocetix
	200 g
	12 kg
	

	48.
	Ocet
	500 ml
	150 l
	

	49.
	Ogórek konserwowy
	930 g
	96 słoików
	

	50.
	Olej 
	1 l
	480 l
	

	51.
	Oregano
	10 g
	10 szt.
	

	52.
	Paluszki
	400 g
	200 szt.
	

	53.
	Papryka mielona słodka 20 g
	Op. po 30 szt. 
	10 op. 
	

	54.
	Paprykarz
	300 g
	190 szt.
	

	55.
	Paszteciki drobiowe
	131 g
	500 szt.
	

	56.
	Pieprz czarny mielony
	15 g
	6 kg
	

	57.
	Pietruszka suszona
	6 g
	24 szt.
	

	58.
	Płatki kukurydziane
	250 g
	62 kg
	

	59.
	Płatki owsiane
	500 g
	55 kg
	

	60.
	Proszek do pieczenia
	30 g
	100 szt.
	

	61.
	Ryba filet Miruna bez lodu 
	1 kg
	250 kg
	

	62.
	Ryba w oleju puszka
	170 g
	140 szt.
	

	63.
	Ryba w pomidorze puszka 
	170 g
	150 szt.
	

	64.
	Ryż
	1 kg
	250 kg
	

	65.
	Ser topiony z szynką, gouda, ementaler
	100 g
	30 kg
	

	66.
	Ser żółty
	1 kg
	60 kg
	

	67.
	Soda oczyszczona 80 g
	Op. po 30 szt.
	24 op. 
	

	68.
	Sok owocowy
	2 l
	280 szt.
	

	69.
	Sól
	1 kg
	250 kg
	

	70.
	Śledź marynowany
	1 kg
	24 kg
	

	71.
	Wafle ryżowe 
	130 g
	280 szt. 
	

	72.
	Ziele angielskie
	20 g
	2,50 kg
	

	73.
	Ziele prowansalskie
	10 g
	10 szt.
	

	74.
	Żelatyna Delecta
	50 g
	2 kg
	


Załącznik nr 2

PROTOKÓŁ ODMOWY PRZYJĘCIA TOWARU

	Data
	Nr faktury
	Powód odmowy przyjęcia produktu

	
	
	


Podpis komisji:                                                                       Podpis dostarczającego towar

…...............................                                                                       …....................................

…...............................                                                                       …....................................

…...............................

